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14,5

Niederdsterreich

Unterboden: Urgestein, Oberboden: Lehmiger Loss
2004, 2014

13 °C

bis 2033

0,75l

Kraftige, deftige Hauptspeisen wie dunkles Fleisch, aber auch Kalb
sowie kraftige Fischvariationen; vor allem Wild und wiirzige
Hartkésesorten

500 Stock Sauvignon Blanc gedeihen in einer der besten Lagen
rund um den kleinen Ort Obernholz. Eine nach Siiden
ausgerichtete Terrassenanlage mit perfekter Sonnen- und
Wasserversorgung ermdéglicht es, perfekt gereifte Beeren zu
ernten. Auf einem Grundgerist von Granit finden wir aufgrund
des Urmeeres bereits schon Urgesteinsverwitterungsbdden. In
manchen Stellen des Weingartens glanzt sogar ein leicht
blduliches Gestein hervor, welches an den Zébinger Perm erinnert.

Gerade diese eher schwierigeren Umstande, sei es der karge
Boden oder die Ndhe des Waldes zum Weingarten, wodurch viel
Warme verloren geht, machen es immer wieder umso
interessanter diesen Wein zu produzieren. Der Sauvignon Blanc
Quercus ist aufgrund seiner Struktur und seines bewusst
hochgehaltenen Alkoholgehalts ein Wein fur die Ewigkeit.
Quercus: Quercus ist das lateinische Wort flr Eiche und soll die
Lagerung im Barrique-Fass erldutern. Dieser Wein wurde ab dem
Beginn der Garung in kleinen Holzfassern unfiltriert mehr als 14
Monate gelagert. Daflir wurden nur die besten ausgewahlten
franzosischen Eichen gewahlt.

WALDSCHUETZ.AT WEINHOF WALDSCHUTZ, 3474 Sachsendorf 17, Osterreich | Austria




